
 

            Eine Aufstellung der Allergene kann beim Personal angefragt werden. 

Valentinsmenü für 2  
 

 

Aperitif:  
Limoncello Spritz oder wahlweise ein kleines Bier 

 
***  

 

Vorspeisenteller für 2: 
Mit Rosmarin und Honig gratinierter Ziegenkäse  

an frischen Feigen und marinierten Antipasti 
 

***  
 

Pfefferlendensteak vom Rind  
an glasierten Fingermöhrchen und Mandelkroketten 

oder  
Gefüllte Schollenfiletroulade (gedünstet)  

auf Babyspinat und Pommes Chateau 
oder  

Steinpilzravioli in Kräuterbutterragout,  
dazu Parmesanspäne und Rucola 

 
***   

Bunter Dessertteller für 2: 

Mousse von heller und dunkler Schokolade auf Biskuit mit 
Himbeeren, gebackene Apfelringe und Vanilleeis  

 
 

75 €  
(für 2 Personen, 39 € für 1 Person) 

 


